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गेंदा स्प्रे ड्राइंग 

          े े   ा     

प्राकृतिक रंगकारक  ंके रूप में स्थिररि लू्यतिन-समृद्ध कैर तिनॉयड्स के उत्पादन की प्रौद्य तगकी 

िेंदा (Tagetes erecta) कैरोविनॉयड्स (Carotenoids) के समृद्ध प्राकृविक स्रोिो ंमें से एक िै। इसमें लू्यविन (Lutein) 

िथा इसके एस्टरो ंकी उच्च मात्रा पाई जािी िै, वजसके कारण यि प्राकृविक रंिद्रव्यो ंके वनष्कर्षण के वलए एक उपयुक्त 

कच्चा माल िै। सीएसआईआर-विमालय जैिसंपदा प्रौद्योविकी संस्थान (CSIR-IHBT), पालमपुर द्वारा िेंदे के पुष्ो ंसे 

इन कैरोविनॉयड्स (Carotenoids) के वनष्कर्षण िथा उनकी स्थस्थरिा और जल में घुलनशीलिा बढाने के वलए 

माइक्रोएनै्कपु्सलेशन (Microencapsulation) पर आधाररि एक प्रौद्योविकी विकवसि की िई िै। इस प्रवक्रया में 

कैरोविनॉयड-समृद्ध अंश का प्रसंस्करण, वनष्कर्षण एिं स्थस्थरीकरण वकया जािा िै। माइक्रोएनै्कपु्सलेशन 

(Microencapsulation) चरण में कैरोविनॉयड (Carotenoids) कोर के चारो ंओर एक सुरक्षात्मक मैविि क्स का वनमाषण 

करिा िै, वजससे प्रकाश, ऊष्मा एिं ऑक्सीजन के कारण िोने िाले ऑक्सीकरणीय क्षरण के प्रवि इसकी प्रविरोधकिा 

बढिी िै। साथ िी, यि जलीय प्रणावलयो ंमें कैरोविनॉयड्स की विके्षपणशीलिा एिं जल-विलेयिा में उले्लखनीय सुधार 

करिा िै, जो प्राकृविक वलपोविवलक कैरोविनॉयड्स की प्रमुख limitations में से एक िै। प्राप्त माइक्रोएनै्कपु्सलेिेड 

(Microencapsulate) पाउडर का उपयोि खाद्य एिं पेय पदाथष (Food & beverages) एिं नू्यिि ासू्यविकल 

(nutracutecial) उत्पादो ंमें प्रत्यक्ष उपयोि योग्य, प्राकृविक एिं जल-विके्षपणीय रंिकारक के रूप में वकया जा सकिा 

िै। इसके संभाविि अनुप्रयोिो ंमें आइसक्रीम (Ice-cream), कैं डी (Candy) िथा विवभन्न कायाषत्मक स्वास्थ्य उत्पाद 

शावमल िैं। 

 

 

 

 

 

 

नवीनिा 

• माइक्रोएनै्कपु्सलेशन के माध्यम से जल-विलेयिा एिं स्थस्थरिा में िृस्थद्ध। 

•  ऑक्सीकरण एिं भंडारण स्थस्थरिा में सुधार िथा शेल्फ लाइि में िृस्थद्ध। 

•  जल-आधाररि खाद्य एिं पेय उत्पादो ंमें प्राकृविक कैरोविनॉयड रंिकारको ंके उपयोि को सक्षम बनाना। 

अतिरुति की अतिव्यस्थि (Expression of Interest – EoI) 

उपरोक्त प्रौद्योविकी के िस्ांिरण िेिु इचु्छक उद्योिो/ंएसएमआई/प्रिविशील उद्यवमयो ंसे अवभरुवच की अवभव्यस्थक्त 

(Expression of Interest – EoI) आमंवत्रि की जािी िै। आिेदन के साथ संबंवधि संस्था/कंपनी का पररचय/प्रोिाइल 

िथा प्रस्ाविि विपणन रणनीवि (Marketing Strategy) का वििरण संलग्न वकया जाना चाविए। चयवनि पक्षो ंको आिे 

की चचाष िेिु आमंवत्रि वकया जाएिा। इचु्छक पक्ष अपना Expression of Interest एक सीलबंद वलिािे में, वजसके 

ऊपर “Expression of Interest” अंवकि िो, वनम्नवलस्थखि पिे पर भेज सकिे िैं: 

 

➢ स्प् ो ेज स्प् ेबिल  ी 
➢ थर्म  स्प् ेबिल  ी 
➢   र र्ेट्रि  र्ूल्ां न 

➢ ज -वि े्ता 
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